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Het is 16 september 2003. Het Rotterdamse sleepbootje 'De Raaf legt aan

bij het Willemsplein met een bijzondere lading: 2 zakken koffie van elk

60 kilo. Het betreft hier geen gewone koffie, maar de eerste oogst uit het

berggebied Chiriqui in Panama. Het nieuwe Grand Café Prachtig, onder

de Erasmusbrug, heeft gekozen voor Boot koffie als huismerk. Aan hen

de primeur van de eerste branding van deze oogst. Barend Boot vaart

mee om ervoor te zorgen dat het koffiebranden en -zetten op de juiste manier ver-

loopt. Boot: "Koffie is uiterst gevoelig. Deze twee balen komen uit een net binnenge-

komen container in de haven. Ik wil wél even melden dat de havenagenten experts zijn.

Mijn complimenten, ze weten hoe ze met zo'n gevoelige lading om moeten gaan."

Wat deze koffie zo bijzonder maakt...

En terwijl de koffie-expert de eerste baal voorzichtig openmaakt:"Deze koffie, de

Panamaria, is voor ons heel belangrijk. Het is een toegankelijke koffie, gelijk open en

bescheiden maar ook flitsend en sprankelend." Terwijl hij in een een klein brandertje,

'The Golden Coffee Box', begint te branden ("Niet te snel, snelheid is fout.") vertelt

hij honderduit over de Panamaria. "Vijftien jaar geleden waren mijn ouders op een

koffiereis door Midden-Amerika. In Panama, aan de grens met Costa Rica kwamen ze

een  bijzondere plantage tegen. De cheffin van de plantage bleek Maria Ruiz, waar de

koffie naar is vernoemd. Op een stukje land kwamen ze een speciale struik tegen met

een geweldige smaak! Met de geestdrift van de familie Ruiz en ons

vakmanschap zijn we erin geslaagd om elk jaar

meer struiken te kweken en nóg betere

koffie te krijgen." Ondertussen

komen er al wat lichte geu-

ren uit de koffiebrander.

Boot houdt onder het

praten de Coffee

Box goed in de

gaten. 

Honder keer fij-

ner dan motregen

"De koffieplantage

staat op een vulkanische

helling met allemaal kleine

valleitjes. Het aparte van de strui-

ken zit in het feit dat ze heel langzaam

groeien, met elke dag weer zonneschijn op een

andere plek. Er hangt daar elke middag een bijzondere nevel, de

'Baharaque', die honderd keer fijner is dan motregen. "Een zachte vanillegeur

omringt ons. De bonen zijn van lichtgroen naar bruin gegaan. De Coffee

Box laat een licht ploppen horen. Dat heet in vaktermen de 'eerste krak'.

"Omdat de plantage op 1600 meter hoogte is heb je daar het zuiverste

water dat je maar kan vinden. Dat water wordt gebruikt om het vrucht-

vlees van de bonen te spoelen, nadat het vlees in een mangel is 'ge-

kneusd'”. Zachtjes is ondertussen de 'tweede krak' te horen. Boot proeft

al wat, inmiddels donkerbruine, boontjes om ze te testen op smaak. De

bonen zijn gereed maar moeten nog afkoelen. Met een zeef worden de bonen van

de overbodige vliesjes gescheiden en door de koude lucht kunnen ze afkoelen.  

Overal wordt nu koffie geplukt. Ik hou van deze
tijd, vrachtwagens vol koffie gaan naar de

fabrieken. Altijd een gezellige tijd, ook
omdat de Ngobe Indianen weer massaal in
het dorp aanwezig zijn. Die plukken
immers de koffie op de grote farms. Zij

maken van het dorp een kleurrijk geheel en
nu met de Kerst in aantocht ...mooi meegeno-

men.

Rondom Kerst is het hoogtij wat betreft het plukken van de
koffie. Met de toeristen en indianen een drukke toestand in het dorp Boquete.
Het maakt van het dorp wel iets speciaals op deze
manier. Ik verheug me alweer op de komst van
de Kerstman. Hij wordt ingehaald in een
optocht die door het dorp gaat. In die

optocht zie je allerlei versierde karren, harde
Kerstmuziek en last but not least : wel 4
Kerstmannen! Gelukkig verspreid over de
optocht zodat het voor de kleinsten onder de
toeschouwers niet zo opvalt.

Kerst is hier best wel een groot gebeuren, veel
Amerikaanse invloeden, dus veel geschitter van lichtjes aan de gevels. Een

mooi gezicht, maar het maakt ook dat onze elektriciteit
op een laag pitje staat. Al die lampjes ver-
bruiken heel veel en wij zitten aan

het eind van de lijn en dus
valt vaak de elektrici-
teit uit. Maar goed
het is Kerst ...de
kaarsjes branden

toch!

Terry van Niekerk
Finca Habbus de
Kwie, Boquete,
Panama

Een spannend boek over...koffie
Heerlijk lezen met een kopje Latte bij de warme kachel

Deze historische 'triller' speelt zich af in het Amsterdam van 1659. Op de eerste goederentermijnmarkt ter 

wereld worden fortuinen verdiend en verloren. De Portugese jood Miguel Lienzo heeft dat ondervonden: de ooit

bewonderde handelaar moet nu zijn hand ophouden bij zijn benepen broer. Lienzo heeft een roekeloos plan om zijn

fortuin te herwinnen. Met een stille vennoot wil hij een monopolie verwerven op een verbazingwekkend nieuw

product: koffie! Om te slagen riskeert Lienzo alles... 

David Liss, Handelaar in koffie. 
Uitgeverij Luitingh-Sijthof B.V. , Amsterdam 2003 
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Op zaterdag 20 december a.s. organiseren wij een Kerst
Jazz met Odeke de Koning (fantastische stem, charman-
te performance!) in onze KoffieWinkel aan de
Laanstraat 49 in Baarn. Tevens leuke kerstcadeau-aan-
biedingen voor de 'last minute shopper' onder het

genot van een heerlijke espresso of cappuccino.
Aanvang 13.00 uur.

KerstJazz in de KoffieWinkel
Zaterdag 20 december vanaf 13.00 uur

December voordeel

Suggestie: probeer weer eens een andere koffie!

Verknocht aan uw favoriete koffie? Prima natuurlijk! Maar er is nog

veel meer te beleven op koffiegebied. Wij bieden u ruim 30 soorten

uit zo'n 20 landen. Iedere koffiesoort en ook iedere nieuwe oogst

levert nieuwe smaaksensaties. Ook het moment waarop u de koffie

drinkt is bepalend voor uw keuze. Vraag onze koffiekenners eens

om advies.

Lees verder op pagina 2

Kersttijd
op deKoffieplantage

bij Prachtig 
hoort Panamaria!

da’s  Andere
Koffie

kerstpakket

Geldig t/m 31-12-2003 bij inlevering van deze bon.

gratis

December voordeel

10% korting 
op al onze espresso-apparatuur

of een

bij aanschaf van een espresso-apparaat vanaf € 200 in de

actieperiode.

10% korting 
op al onze espresso-apparatuur



smaakvol
Met een Kerstgeschenk van The Golden Coffee

Box zit het ook met het kerstgevoel wel

goed. De koffies worden betrokken

van plantages die ook de komen-

de jaren absolute topkwaliteit

kunnen garanderen omdat

zij rechtstreeks aan The

Golden Coffee Box

leveren, tegen een

prijs die hen een

goed bestaan

garandeert. Een

prettig idee. 

Kees Raat van Unlimited Delicious weet

niet van ophouden als het gaat om

chocolade en koffie. Na zijn bonboncre-

aties op basis van onze Panama- en

Javakoffie en de introductie deze zomer

van het zelfgemaakte Panamaria Koffie-

ijs, is er nu de Panamaria Koffietaart.

Verkrijgbaar als 12-

persoons taart

maar ook als los

gebakje. Een zalige

taart, overgoten met

donkere chocolade en

alleen in de winter-

maanden verkrijgbaar!

U vindt de winkel van

Unlimited Delicious in het centrum van

Amsterdam aan de Haarlemmerstraat 122, op

loopafstand van het centraal station. Kijk ook op

www.unlimiteddelicious.nl

Vervolg voorpagina: 

Bij Prachtig hoort Panamaria!

Vol, Zoet en Zonnig
C. de Bruin van Prachtig licht de keuze van het Grand Café voor de

Panamaria toe:"De Panamaria koffie geeft een volle zoete, zonnige en lichte

citrus smaak af. Wij wilden ons als café onderscheiden, mede door de keuze van de

koffie. Daar komt meer bij kijken dan je denkt. Speciale opleiding van het personeel

bijvoorbeeld." Op de uitgebreide koffiekaart staat ook de zeldzame Kopi Luwak, de

duurste koffie ter wereld. Bij Prachtig is deze te krijgen voor ruim elf euro per kopje.

Natuurlijk wil ons nu nieuwsgierig geworden groepje deze koffie wel proeven. Ook voor

eigenaar De Bruin is het de eerste keer. "Inderdaad is de heerlijke smaak heel bijzonder.

Het blijft lang hangen in de mond en het laatste, dik geworden, slokje proeft als een

bonbon. Boots ogen lichten op terwijl hij trots "waanzinnig lekker" roept. Een gerust-

stelling voor wie nog niet toe is aan het exclusieve bakkie troost: in tegenstelling

tot de Kopi Luwak kost de Panamaria minder dan twee euro per kopje. 

Met dank aan Jan van Kampenhout  

Prachtig

Willemsplein 73-79 

3016 DR Rotterdam 

Tel: 010 - 411 53 21

Prettige

Kerstgedachte

Kerstkoffie

Een smaakvol
cadeau!

U bent uitgenodigd voor een kostelijk kerstdiner bij goede

vrienden of familie. Natuurlijk wilt u iets meenemen voor

de gastheer of -vrouw. Met een fles wijn, een kerst-

stukje of bos bloemen voldoet u aan uw verplichting.

Maar het getuigt natuurlijk niet van originaliteit.

Wij hebben een smaakvolle suggestie voor u:

Kerstkoffie! Bij een kerstdiner vol met verrukke-

lijke gerechten en prachtige wijnen hoort ter

afsluiting een bijzondere koffie. Wat dacht u

van een pittige Java na een wat kruidig diner.

Onvergetelijk wordt de avond als u deze

afsluit met een prachtige Jamaica Blue

Mountain, een Hawaii Kona Fancy of een

Puerto Rico Alto Grande. Bijzondere en

absoluut verrukkelijke koffiesoorten voor

bijzondere momenten (ook per 100

gram verkrijgbaar). En u mag volgend

jaar zeker weer een uitnodiging ver-

wachten als u er een mooi koffiecadeau

van laat maken. Op onze website,

www.goldencoffeebox.com staan sug-

gesties voor geurige koffiegeschenken

voor de komende feestdagen. Voor

elke beurs is er een passend geschenk.

Of vraag naar de folder.

Eenvoudig bestellen

Onze versgeroosterde koffie in het gou-

den pakje en onze koffiegeschenken zijn

eenvoudig te bestellen via de telefoon:

035- 5417178 of mail: winkel@golden-

coffeebox.com. De pakketten worden naar

wens aan huis of op het werk bezorgd. Ook

in onze KoffieWinkel in Baarn kunt u cadeau-

ideeën opdoen aan de hand van onze sugges-

ties. Of u stelt zelf een koffiecadeau samen.

Bijvoorbeeld onder het genot van een heerlijke

espresso of cappuccino. 

KoffieWinkel en KoffieBranderij
Laanstraat 49
Postbus 48, 3740 AA Baarn  
Tel.: 035-54 17178 fax 035-54 30745 
E-mail: winkel@goldencoffeebox.com
Homepage: www.goldencoffeebox.com P
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Wink els

• Amsterdam, Ferdinand Bolstraat 68: Duikelman

• Amsterdam, Ferdinand Bolstraat 70: Bagels & Beans

• Amsterdam, Willemsparkweg 11: Pasteuning 

• Amsterdam, Utrechtsestraat 130: De Plantage

• Amsterdam, Haarlemmerstraat 122: Unlimited Delicious

• Amersfoort, Langestraat 77: Oldenhof Kookkado

• Amersfoort, Leusderweg 149: Mercuur’s

• Apeldoorn, Korenpassage 7: Kookwinkel ‘De Kookwekker’

• Baarn, Laanstraat 49: The Golden Coffee Box KoffieWinkel

• Bergen, Dorpstraat 102: A-markt Kraakman

• Dordrecht, Nieuwkerksplein 100: Pieters & Bouman Bazar

• Den Haag, Noordeinde 138-B: La Mano Maestra

• Haarlem, Kruisstraat 35: Victor’s Coffee To Go

• Heemstede, Binnenweg 133: Patisserie Tummers

• Hengelo, Brinkstraat 12: Le Soleil 

• Hilversum, Gijsbrecht van Amstelstraat 110: Mijn Hemel

• Hilversum, ‘s-Gravelandseweg 6-8: Oldenhof Kookkado

• Hoorn, Gravenstraat 50: Rich & Millbrook

• Houten, Spoorhaag 107: Van den IJssel koken en tafelen

• Heilo, Kennermerstraatweg 115-119: Het Porceleyn & Interieur Huys

• Nijmegen, Houtstraat 49-51: Zus & Zo keukengerei

• Purmerend, Peperstraat 46, Franzen

• Rotterdam, Noordplein 71: Espresso-Enzo/Het Kookpunt

• Rotterdam, Nieuwe Binnenweg 335: Delicatessen Vermeyden

• Utrecht, Vredenburg 22: Paul van Dillen

• Utrecht, Burg. Reigerstraat 11: Zinin

• Zwolle, Diezerpromenade 100: Oldenhof Expres-zo

Horeca: Meer dan 80 horecazaken in Nederland serveren onze zuivere en versgebrande koffie.

KoffiePerPost: Versgebrande koffie snel in huis? Bel 035 - 541 71 78,
e-mail naar winkel@goldencoffeebox.com, of bekijk de site: www.goldencoffeebox.com. 
Bestellingen door heel Nederland en zelfs in Europa.

Waar koop ik die 

speciale koffie?

KoffieTaart 
van Kees

dit exemplaar is u overhandigd door:


