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zit in eenklein kopje
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Na 30 jaar koffieproeven kom ik tot de conclusie dat ik achtste jaargang 2004, eerste nummer
lang niet ben uitgeproefd. Er komen de laatste tijd w
zoveel prachtige koffiesoorten bij. Fantastisch! Zoals
soorten die ik heb mogen aankopen via de Cup of Excellg :
koffieveiling. En dan die prachtige nieuwe filter- en espres o -
koffies van onze vrienden uit Panama. Het ware koffiegeluk, zo KOﬁI e -
noem ik dat graag. En daar ligt meteen de uitdaging in dit ambachtelijk l
Mensen bewust laten proeven en laten ervaren hoe zalig koffie kan s F & C e re I I l O n I e S -
Dat ze het verschil proeven. Niet alleen met mindere kwaliteiten en nie
zuivere koffiesoorten, maar vooral de diversiteit aan smaken binnen de v SURECARCIEUNCIEUIDEVEEIE
pure koffiesoorten die wij in ons assortiment hebben. Want alleen door (EERCEUNUREEEUIRTRIVZREVEEITY
proeven en je zintuigen te gebruiken ontdek je de eigen smaakvoorkeur en EERCIEINIEESN G JEE S
je optimaal genieten! Ook proberen wij via eenvoudige tips ervoor te zorg AR ERIREEIRINEEN SOV CR
dat mensen op de juiste wijze omgaan met onze koffie en de apparatuu monies uit bijvoorbeeld Turkije en |
merken aan de enthousiaste reacties dat dit gewaardeerd wordt. En § fritrea ook middagen waarbij, vaak
mensen in de horeca, die onze koffie schenken, worden heel goed df znder het genot van live muziek,
opgeleid en meteen een beetje ‘koffiegek’ gemaakt. Dat wij zelf zo e getoond wordt hoe u makkelijk melk
siast zijn over onze koffie, ja, dat werkt aanstekelijk hebben we ge lunt schuimen, de perfecte espresso zet
Op onze site www.goldencoffeebox.com vindt u overigens veel informat en de juiste techniek voor het koffie-
tips over onze gouden koffie. Daar ziet u ook hoe actief wij met ons vak bR B (AR le s ot R e
zijn en dat wij altijd op zoek zijn naar de beste koffie uit de mooiste KoffiC R ool e e I L
landen. Behoud van waardevolle dingen, van ons ambacht en stimulering Vi RV a1 R
SRR SRl Te CREE e PRSI R IRV B IQMERMEIN \cnten. Er zijn ook mogelijkheden om de koffieceremonies bij u op locatie te
vader om te doen en daar ga ik ook volledig voor. Daarom hebben wij o
recent aangesloten bij Stichting het Gilde. Alle bij de Stichting aange
ten bedrijven maken op hun eigen manier deel uit van de Nederland .
tuur. Omdat ze vaak al generaties lang bestaan, maar KOffl e
vooral omdat ze een ambachtelijke visie \
hebben op hoe hun producten Caffe MOCha d uwe n

moeten worden gemaakt.

organiseren. Bel voor inlichtingen met 035 54 171 78

Het streven is altijd Koffievariaties met smaakjes en allerlei andere toevoegingen zijn in op het moment. Bij The Golden Coffee Box zijn De cafetiere (ook caffé pressé
Vot Al we niet zo van de smaakjes. We willen graag geloven dat onze koffie het beste tot haar recht komt in haar pure vorm, Maar er of press pot genoemd) mag
e o zijn van die momenten dat je jezelf of je gasten extra wilt verwennen. Omdat het feest is, of omdat het buiten koud is, of zomaar, zich de laatste tijd ver-
kwa[1t|te|t. U omdat het woensdag is. En dan moeten wij toegeven dat we ook niet vies zijn van verse slagroom, of een mooie cognac of likeur bij heugen in hernieuwde
begrijpt dat wij of in de koffie. Chocolade, dat combineert ook heel aangenaam met versgezette espresso. belangstelling. De kof-
ons daarbij thuis Vooral onze Java en Ethiopié doen het goed met chocolade. Maar de Panama espresso is 0ok niet verkeerd! Vooruit dan, hier volgt
voelen. het recept voor de (volgens ons) lekkerste Caffé Mocha:

fiezetter voorziet in
een eenvoudige en snel-
Smelt 100 gram pure chocolade in 300 ml melk in een pannetje op een laag vuur en voeg eventueel suiker naar smaak toe. le manier van koffiezet-
Veel koffiegenot! Breng dit mengsel al k!oppend_ met een garde aan de kook. Haal het _pannetje van het vuur en roer er versgezette espressokoffie of ten. De pot wordt veel
zeer sterke hete filterkoffie doorheen. Schenk deze godendrank in voorverwarmde kommen. Schep er verse slagroom op! gebruikt aan de ontbijttafel en

geassocieerd
|

met  huiselijkheid,
I

Kijk voor meer recepten op www.goldencoffeebox.com

warmte en gezelligheid. let

waar veel mensen in de huidige ti

behoefte aan hebben. Koffie uit de cafetiére is vooral fantas
Barend Boot lekker, aromatisch en geurig. Koffiesoorten die heel geschikt zijn
deze manier van koffiezetten zijn bijvoorbeeld Reuzen Nicara
Panama Finca Lerida en Java. Cafetieres zijn in vele soorten en |
verkrijgbaar. Het duwen zelf moet met beleid gebeuren, weten me

|J de JUﬁrOng de kOﬁi ~ die wel eens te snel koffie hebben geduwd!
\J

Met zicht op een prachtig Haarlems hofje is het inderdaad zorgeloos .\" j..#' Pr” swinnend&) rg an |SC h e

genieten in het monumentale pand waar de ‘Juffrouw zonder zor-

gen’ haar intrek heeft genomen. En deze juffrouw is heel actief. Want r""-"'"--‘ﬁ‘ . . s
er staat regelmatig iets te gebeuren. Onverwachte lezingen, kinder- ; kOﬁI e U|t B raz I | I e
voorstellingen, optredens, tangolessen en filmvoorstellingen. Er is
zelfs een open podium voor mensen met onverwachte talenten.
Maar het is vooral een adres om zorgeloos en lekker te genieten van
de met zorg bereide broodjes, dagverse taarten en de supergezonde
sapjes. En niet te vergeten onze eigen Golden Coffee Box koffie. De juffrouw en haar mei-
den zijn na een gedegen training van onze zijde zeer bedreven in het maken van een per-

fecte cappuccino of espresso macchiato. En heeft u iets te vieren? Een receptie/verjaardag
of huwelijk? Ook daar maakt de juffrouw iets onvergetelijks van. Houdt ook de website in

.

Ook in Brazilié krijgt het fenomeen zuivere koffie steeds meer aandacht. En met resul-
taat. Zo is er dit jaar een organische koffie als eerste doorgedrongen tot de prestigieuz
Cup of Excellence koffiecompetitie. De Brazil Fazenda Santa Terezinha is als enige
gecertificeerde organische koffie (uit maar liefst 963 inzendingen) doorgedrongen tot de
top van de prijswinnende koffies van Brazilié. Een koffie die door de jury wordt omschre-
ven als rijp, sappig, levend met een diepe ondertoon van zwarte bessen en veel fluweel.

e Voorrecht van alle prijswinnaars is dat hun koffie geveild wordt via de Cup of Excellence

de gaten voor leuke uittips. koffieveiling op het internet. Op deze manier gaat de koffie naar de hoogste bieder en krijgt

de trotse koffieboer een heel goede prijs voor zijn product! Barend Boot heeft via de vei-
ling, op het juiste moment de juiste prijs geboden en heeft hiermee, exclusief voor
Nederland, deze koffie kunnen aankopen.

Grote Houtstraat 142-a, Haarlem, juffrouw zonder zorgen is van ma-za en op koopzon-
dagen open van 10.00 tot 18.00 uur. Tel: 023 531 06 07. www.juffrouwzonderzorgen.nl

Naast de koffie uit Brazilié levert Boot ook organische koffie uit Nicaragua (de prijs-
winnende La Sultana), Panama en Ethiopié.

U kunt deze speciale koffiesoorten ook laten thuisbezorgen via onze KoffiePerPost-ser-
vice. (zie linksonder pagina 2)



10 Snelle TIPS voor
ahtastische Fl11terkoffie

® De kwaliteit van een goed kopje koffie hangt natuurlijk in de eerste
plaats af van de kwaliteit en versheid van de koffie zelf!
* Om te garanderen dat uw kopje koffie zo vers mogelijk is, advi- (]
seren wij u de koffie koel te bewaren en/of in te vriezen.
* Bewaar het aangebroken pak koffie in de originele verpak-
king en in een goed afgesloten blik.
® Gemalen koffie verliest snel haar
versheid. Het is daarom nog beter
om bonen te kopen en uw koffie
zelf te malen met een goede
maler. En zo geniet u iedere B
= keer opnieuw van die heer- [
lijke versgemalen geur.
* Daarnaast kunt u zelf bijdragen aan een goed
kopje door ervoor te zorgen dat uw koffieap-
paraat schoon is, u zacht (gefilterd) water
gebruikt en de koffie de juiste maalfijnheid
heeft.
* Hard water bevat alkalines die de fijne
koffiesmaak neutraliseren.
De aanschaf van een waterfilter is in geval
van hard water zeker het overwegen
waard.
* Als u uw versgezette koffie te lang op
het warmhoudplaatje van uw koffiezet-
ter laat staan, dan wordt deze bitter van
smaak.
® Als u versgezette filterkoffie wilt
bewaren, doe dit dan liever in een voor-
verwarmde, luchtdicht afgesloten ther-
mosfles.
® Het gebruik van zogenaamde perma-
nent- of goudfilters in plaats van papie-
ren filters zorgt ervoor dat de smaakmo-
leculen uit de koffie ook in uw kopje
terechtkomen. U kunt papieren filters
even warm afspoelen voordat u koffie gaat
zetten, zodat de smaakmoleculen zoveel
mogelijk tot hun recht gaan komen.
* De koffie die het eerste door de filter loopt
is sterker dan het laatste beetje. Roer daarom
even door voordat u de koffie uitschenkt.
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Waar koop Ik die

speciale kofﬂ@

Wink els
Amsterdam, Ferdinand Bolstraat 68: Duikelman
Amsterdam, Ferdinand Bolstraat 70: Bagels & Beans
Amsterdam, Willemsparkweg 11: Pasteuning
Amsterdam, Utrechtsestraat 130: De Plantage
Amsterdam, Haarlemmerstraat 122: Unlimited Delicious
Amersfoort, Langestraat 77: Oldenhof Kookkado
Amersfoort, Leusderweg 149: Mercuur’s
Apeldoorn, Korenpassage 7: Kookwinkel ‘De Kookwekker’
Baarn, Laanstraat 49: The Golden Coffee Box KoffieWinkel
Bergen, Dorpstraat 102: A-markt Kraakman
Dordrecht, Nieuwkerksplein 100: Pieters & Bouman Bazar
Den Haag Noordeinde 138-B: La Mano Maestra
Haarlem, Kruisstraat 35: Victor's Coffee To Go
Heemstede Binnenweg 133: Patisserie Tummers
Heiloo, Kennermerstraatweg 115-119: Het Porceleyn & Interieur Huys
Hengelq Brinkstraat 12: Le Solell
Hilversum, ‘s-Gravelandseweg 6-8: Oldenhof Kookkado
Hoorn, Gravenstraat 50: Rich & Millbrook
Houten, Spoorhaag 107: Van den |Jssel koken en tafelen
Loosdrecht, Nieuw Loosdrechtsedijk 117: de Nieuwe Bakker
Nijmegen, Houtstraat 49-51: Zus & Zo keukengerei
Purmerend, Peperstraat 46: Franzen
Rotterdam, Noordplein 71: Espresso-Enzo/Het Kookpunt
Rotterdam, Nieuwe Binnenweg 335: Delicatessen Vermeyden
Utrecht, Vredenburg 22: Paul van Dillen
Utrecht, Burg. Reigerstraat 11: Zinin
Wijk bij Duurstede , Kloosterleuterstraat 27: Het Tabackshuys
Zwolle, Diezerpromenade 100: Oldenhof Expres-zo

Horeca: Meer dan 80 horecazaken in Nederland serveren onze zuivere en versgebrande koffie.

KoffiePerPost: Versgebrande koffie snel in huis? Bel 035 - 541 71 78,

e-mail naar winkel@goldencoffeebox.com, of bekijk de site: www.goldencoffeebox.com.
Bestellingen door heel Nederland en zelfs in Europa.

Versl a( van een
Koffiereis

Eind september, begin oktober 2003 hebben wij rondge-
trokken in de koffielanden Costa Rica en
Panama. Op 10 en 11 oktober verble-

ven we in Panama in het plaatsje Boquete, waar zich de beste koffie-
plantages van Panama bevinden. De koffie die in The Golden Coffee
Box wordt verkocht komt van deze plantages.

Op bezoek bij Ruiz
We slapen in een hotel in de vorm van een kasteel en onze
kamer bevindt zich boven het kleine riviertje dat door
het dorpje Boquete en door het hotel heen loopt. Na
het ontbijt lopen we de heuvel op richting de koffie-
L plantage en Café Ruiz. Daar kan, zegt men hier, de
beste koffie van het land worden gedronken. Wij
zijn dus erg benieuwd en hebben wel trek in een
‘lekker bakkie’. Onderweg zien we aan onze
rechterhand de koffieplantages liggen, zeer
uitgestrekt, de struiken staan te glanzen in de
zon. Jammer genoeg zien we geen plukkers,
want het is niet de tijd. Het regent hier nu
niet zoveel als in de regentijd, maar van-
middag kijgen we toch nog een stortbui
over ons heen. Gelukkig is het vandaag

lekker weer: tussen de 25 en 30 graden.

De lekkerste koffie van Panama
Bij Café Ruiz aangekomen kunnen we
even uitrusten. We bestellen twee cap-
puccino’s, en we
hebben echt nog
nooit zulke lekkere
koffie gedronken in
Panama en ook niet
in Costa Rica. We
kijken rond in het
bijbehorende  win-
keltje en kopen koffiebonen voor thuis.
Dan zien we op de voordeur een kaartje
met Nederlandse tekst: The Golden Coffee
Box, Laanstraat 49, Baarn. Nou ja zeg, dat is
toevallig. En nog heel dicht bij onze woon-
plaats ook! We krijgen een kaartje mee om
thuis in Nederland te laten zien. Van Carlos
krijgen we uitgebreid uitleg over het reilen en
zeilen op de koffieplantage en de verkoop van de
koffie over de hele wereld. Zelf is hij begonnen als
plukker. Hij geeft nu rondleidingen op de plantage
en leert voor koffietester om smaak en geur te testen.
Hij is enorm enthousiast over de plantage en praat wel

bijna een uur. We zijn nu helemaal op de hoogte!
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Bezoek aan Baarn

Na onze vakantie zijn we inderdaad naar Baarn gereden en we
hebben het kaartje en een visitekaartje van Café Ruiz meegenomen
naar The Golden Coffee Box, waar we ook ontzettend lekkere cappuci-
no hebben gedronken met speciaal geklopte en in een mooi figuurtje
geschonken melk. Dit willen wij ook leren!! Met natuurlijk nieuwe pakken kof-
fiebonen zijn wij weer huiswaarts gegaan, met de belofte om foto’s en een verhaal
over ons verblijf in Bogquete op te sturen. Bij deze!

Maurice en Alie de Coo-Kos

Zelf op koffie-avontuur
» Panama ?

In het uiterste westen van Panama vlakbij de grens met Costa Rica, in het

berggebied rond Boquete organiseren Nederlanders Hans en Terry koffie-
tours en koffieavonturen voor groepen en individuele reizigers. Tijdens de
reis maakt u kennis met alle facetten van de koffieverwerking, van de
groei en bloei van de plantage, de pluk van de boon, het fermenteren van
de koffiebes, het drogen van de pitten en het roosteren! U brengt ook een
bezoek aan de Kotowa plantage, één van de verbouwers van onze prach-
4 tige Panama koffie's. Interesse in zo'n spannend koffie-avontuur? Neem
contact op met The Golden Coffee Box voor meer informatie over deze
reizen. Tel: 035 541 71 78, of stuur een e-mail naar Hans en Terry in
Panama: habbusdekwie@cwpanama.net

THE GOLDEN COFFEE BOX

KoffieWinkel en KoffieBranderij
Laanstraat 49

Postbus 48, 3740 AA Baarn

Tel.: 035-54 17178 fax 035-54 30745
E-mail: winkel@goldencoffeebox.com
Homepage: www.goldencoffeebox.com

Produktie: ReklameBuro Kommunikate: 030 - 63 62 291



